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 План мероприятий,  направленных на профилактику кишечных инфекций в 2014 г. 
	№ п/п
	Наименование мероприятий
	Срок исполнения
	Ответственный исполнитель

	I. ОРГАНИЗАЦИОННЫЕ МЕРОПРИЯТИЯ

	1.1
	Обеспечить своевременное прохождение работниками пищеблока санитарно-гигиенического обучения по вопросам санитарного законодательства с последующей аттестацией.
	Работники пищеблока 1 раз в год
	Директор, старшая мед. сестра 

	1.2
	Организовать тематические родительские собрания по профилактике острых кишечных инфекций среди населения.
	В течении года
	Кл. руководители

	1.3
	Обеспечить пищеблок:

- сбалансированным, рациональным и безопасным меню, согласованным с органами Роспотребнадзора;

- нормативно - технологической документацией.
	Постоянно
	Ответственный за питание,

старшая мед. 

	П. ПРОФИЛАКТИЧЕСКИЕ МЕРОПРИЯТИЯ

	2.1
	Обеспечить  соблюдение приказа МЗ № 555 по допуску к работе лиц декретированных профессий после прохождения медицинского осмотра и обязательного гигиенического обучения с последующей аттестацией.
	Постоянно
	Директор 

старшая мед. сестра
Шеф-повар

	2.2
	Обеспечить пищеблок разрешенными современными моющими, чистящими и дезинфицирующими средствами. Обеспечить качественное проведение дезинфекционных мероприятий.
	Постоянно
	Директор,  старшая мед. сестра, завхоз 

	2.3
	Организовать проведение профилактических прививок 
	В течение года
	Директор, старшая мед. сестра, кл. руководители 

	2.4
	Провести комплекс санитарно-технических мероприятий в целях исключения условий для проникновения и обитания грызунов в зданиях и сооружениях.
	Постоянно
	Директор,  завхоз, шеф-повар

	2. 5
	Обеспечить проведение мероприятий, направленных на предупреждение заражения возбудителями иерсиниоза овощей и фруктов в местах длительного и кратковременного их хранения, приготовления и реализации продуктов питания, в том числе:

-подготовка типовых и приспособленных овоще- и фруктохранилищ к приему на хранение; 

-соблюдение чистоты тары для хранения овощей и фруктов; 
-соблюдение температурно-влажностного режима хранения овощей и фруктов;

-раздельное хранение зимних и ранних овощей.
	Постоянно
	Директор, завхоз, шеф-повар

	2.6
	Обеспечить проведение в рамках программы производственного контроля в случае обнаружения возбудителя внеплановую дератизацию и дезинфекцию.
	По мере необходимости. 
	Директор, старшая мед. сестра, завхоз.

	2.7
	Контроль за соблюдением правильного использования раздельного и специального промаркированного оборудования, разделочного инвентаря, кухонной посуды
	Постоянно
	Шеф-повар, старшая мед. сестра

	2.8
	Соблюдение правил личной гигиены обучающихся.
	Постоянно
	Кл. руководители, старшая мед. сестра, завхоз.

	III. ПРОТИВОЭПИДЕМИЧЕСКИЕ МЕРОПРИЯТИЯ

	3.1
	Обеспечить проведение профилактических и противоэпидемических мероприятий в соответствии с санитарно-эпидемиологическими правилами СП 3.1.1.1117-02 «Профилактика острых кишечных инфекций».
	Постоянно
	Директор 

Старшая мед. сестра 


	IV. ОБЕСПЕЧЕНИЕ НАДЗОРА ЗА ФАКТОРАМИ СРЕДЫ ОБИТАНИЯ В ЦЕЛЯХ ПРЕДУПРЕЖДЕНИЯ ВРЕДНОГО
ВОЗДЕЙСТВИЯ НА ЗДОРОВЬЕ HACEЛЕНИЯ

	4.1
	Обеспечить медицинский контроль за работой пищеблока 
	Постоянно
	Старшая мед. сестра 














